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Genel

Bilgilendirme

ITA Okullar: olarak, siirdiiriilebilir saglikli bir egitim-6gretim ortami icin ilk
gliinden itibaren hijyen prosediirlerini belirleyerek ve gelistirerek, ciddiyetle
uygulamaktayiz.

Okulumuz tarafindan Koronaviris (Covid-19) ve diger bulasici hastaliklara karsi
alinan onlemler1 ve uygulamaya alinan hijyen prosedurlerini sizlerle paylasmak

1steriz.
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1. Okulumuz Tarafindan Alinan Onlemler

Okul I¢i Alanlarin Temizligi

OKULLARI

Okulumuz 3-6 ay gecerliligi olan nanoteknoloji temizlik 1slemini
14.08.2020 tarihinde kullanilan tim okul 1¢1 alanlar i¢in
gerceklestirmistir. Nanoteknoloj1 temizlik 1slemi uygulamasi yeni egitim
ogretim donemi1 oncesinde ve belirli araliklarla devam edilecektir.

Nano glimiis 1yonlar1 icerigindeki giimiisiin iyonlasmasi ile birlikte yiizeylerde uzun
stirel1 antibakteriyel koruma saglar. Ar-Ge ve patentinin 6zellig1 sayesinde anti-viral
etkenlik gostererek etraftaki bakteriyi kendine ¢cekerek yok etme 6zelligi
saglamaktadir.

Tim yiizeylere soguk sisleme yontemi ile uygulanarak el degmeden tiim kapali
alanlar ve yiizeyler uzun stireli koruma altina alinir.

Nano teknoloji sayesinde giimiisiin yiizey alani artirilarak etkenligi 1000 kat
artirillmis ancak aktif madde kullanim1 minimumda kalmasi saglanmistir. Boylece
ylizeylere ve ¢evreye minimum aktif madde ile maksimum etkenlik saglanmis olur.

Yiiksek diizey genis spektrumlu etkisi ile gram pozitif, gram negatif bakter: ve
viruslere etki eder ve ¢cogalmalarina engel olur. Kokusuzdur, ¢cevreye, insanlara,
hayvanlara zarar vermez.



1. Okulumuz Tarafindan Alinan Onlemler

Okul I¢i Alanlarin Temizligi

Egitim-0gretim donemi1 boyunca ogrencilerimizin kullandigi
derslikler, tuvaletler, yemekhane, spor salonu ve spor malzemeleri
detayli bir sekilde her giin sabah ve 6gleden sonra alkol bazli 6zel
karisimlarla dezenfekte edilmektedir. Ayrica saglik odasi, okula

giris ve ¢ikis kapilari, sinif ve tuval
ve asansor diigmelerinin kisacasi el
dezenfekte 1slemi1 ozel 1laclarla titizl

et kapilari, tirabzanlar, elektrik
lerinin dokundugu her noktada

ikle gerceklesmektedir.

Okulumuzda viriis ve bakteriler1 yok eden UV ampiiller: ile giin
sonunda belirli alanlarin dezenfeksiyon 1slemi saglanmaktadir.
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1. Okulumuz Tarafindan Alinan Onlemler

Giris ve Cikislar

Okulumuz 6grenci, 0gretmen ve okul personeli haricinde randevu ile
ziyaret edilebilmektedir.

Okulumuza giris ve ¢ikislarda termal kamera 1le 1s1 0l¢gimi
gerceklesmekte ve veriler saklanip giinliik olarak takip edilmektedir.
Atesi 37 derecenin tizerinde olan kisilerin okulumuza girisi kabul
edilmemektedir. Maskesiz 6grenci, 6gretmen ve ziyaretci kabul
edilmemekte olup, randevu ile gelen ziyaretgilerimizin de maske
kullanim1 elzemdir.

Okula girislerde dezenfektan iinitesinden el hijyeninin saglanmasi
gerekmektedir. Okul giris ve ¢ikislar: sosyal mesafe ¢ercevesinde
gerceklesmektedir.

Giris ve cikislardaki yogunlugu onlemek adina iki kapimiz da aktif
olarak kulanilmaktadir.
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1. Okulumuz Tarafindan Alinan Onlemler

Bilgilendirme / El Yikama

Okul saglik ekibi1 tarafindan tiim ogrencilerimize bulasici hastaliklardan nasil
korunacaklarina dair bilgilendirme ve video gosterimi ger¢geklesmektedir.
Saglik servisi ve 0gretmenlerimiz tarafindan 6grencilerimizin saglik takibi
titizlikle yapilmaktadir. Gerekli goriuldigu durumlarda okul saglik ekibi
tarafindan 6grenci ve personelin atesler1 ol¢lilmekte ve rapor edilmektedir.
Yemek Oncesi ve sonrasi yemekhanemizde okul saglik ekibi sinif ogretmenleri
ile birlikte 6grencilerimizin el yikama kontroliinii saglamaktadair.

Kigiik yas grubu dgrencilerimizin tuvalet kullanim stire¢ler1 sinif 6gretmenleri
esliginde gerceklestirilmekte olup el yikama ve 6zbakim beceriler1 6zenle takip
edilmektedir.

Belirli araliklarla okul hemsiremiz 6grencilerimize sac, tirnak ve yikanma;
kisisel hijyen kontrolii yapmaktadir.

Okulun her katinda belirlenen noktalara ve 0gretmen odalarina dezenfektan
malzemeler yerlestiriimaistir.

Okulda kullanilan tim alanlarin, dogal havalandirma kos,ullari1 1le
havalandirmasi saglanmaktadir.
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1. Okulumuz Tarafindan Alinan Onlemler

Etkinlikler / Geziler [TA

OKULLARI

Okulumuzda toplu olarak ger¢eklesen etkinlikler ve torenler gerekli mesafe gozetilecek sekilde
sinif bazinda yapilmasi planlanmaktadir. Geziler 1se saglik prosediirleri uyarinca planlanacak,
gliinin kosullarina gore degerlendirilecek ve velilerimiz e-posta aracilig ile bilgilendirilecektir.

Yurt disina ¢ikacak veli ve 6grencilerimizin sinif 6gretmeni ve okul yonetimine bilgi vermesi
gerekmektedir. Kendisi ya da velisi son 14 giunlik stlire 1¢erisinde yurtdisi seyahati
gerceklestiren 0grencilerimizin kulugka stiresince evde kalmalari ve pasaportlari 1le saglik
merkezlerinden alacaklari raporu okulumuza ulastirmalar beklenmektedir.



2. Temizlik Prosediirleri

Y emekhane Prosediru

OKULLARI

Okulumuzun gida temini gerekli dezenfekte 1slemlerine tabi
tutularak gerceklesmektedir. Yemekhane gorevlilerinin
USLA Akademi ve okulumuz tarafindan hijyen
bilgilendirmeler1 yapilmis, kurallar belirlenmis ve
uygulamalar denetimimiz altinda gerceklesecektir.

Yemekhane gorevlilerin hijyen kurallarina uygun servis
yapmasi ve sosyal mesafey1 korumasina dikkat edilmektedir.

Y emekhane stirecleri ve masa duzeni guincellenerek
ogrenciler belirli gruplar halinde aralarinda mesafe olacak
sekilde oturmasi planlanmistir. Okulumuza disaridan
yiyecek ve icecek tirtin kabul edilmemektedir.



Uretim

2. Temizlik Prosedirleri

Yemekhane Proseduru ITA
OKULLAR |

Uretimde isleme alinan tiim ham maddeler ISO 22000 Gida Giivenligi Yénetim Sistemi ile belirlenmis kritik
kontrol noktalarindan gecirilmektedir. Sicaklik kontroller1 i1le mikrobiyal tiremenin durdurulmasi ve tekrar
uremenin engellenmesi saglanmaktadir. Soguk ve sicak zincir korunmaktadir.

Pisirilen yemeklerin 72 C’nin lizerine ¢ikmasi kontrol edilir. Bu sekilde tiremenin durdugu takip altinda

tutulmaktac
Cig tuketil

tutulmaktac

1r.
lecek urtnler yikama sonrasinda belirlenen yasal limitlerde dezenfeksiyon 1slemine tabi
1r. Bu sekilde yikama sonrasi olas1 mikrobiyal etkiler yok edilmektedir.

Uretilen tiim yemeklerden ve kullanilan sulardan aylik periyotlarda numune alinarak 6zel akredite
laboratuvarda analiz yapilarak, son tiiketici sagligina etkisi kontrol altina alinmaktadir.

Uretimde kullanilan tiim ekipmanlar talimat dogrultusunda temizlik ve dezenfeksiyon islemine tabii
tutulmaktadir. Ekipmanlardan rutin dis1 numuneler alinarak ekimlerle mikrobiyal tiremeler takip edilmektedir.



2. Temizlik Prosedirleri

Yemekhane Proseduru [TA
OKULLAR |

Personel

USLA biinyesinde ¢alismakta olan tiim personel 6 aylik periyotlarda Saglik Bakanligi’nin 6zel saglik testine
tabu1 tutulmaktadir.

USLA’ya giris yapan personellerin Covid-19 onlemler1 ¢cergcevesinde viicut sicakliklari ol¢ililerek olasi
yayilmanin oniine ge¢ilmektedir.

Calisan tiim personellerimiz yiiz koruyucu siper ve maske kullanarak olas1 bulagsmalar1 engellemektedir.
Calisan tiim personellerimiz, 30 dakikalik periyotlarda el yikama yapmaktadir. Ayni zamanda, her 30
dakikalik periyotlarda eldiven degisimi saglanmaktadir. El yikama etkinligi, personellerden el numunesi
alinarak Swap ekimi yontemiyle takip altinda tutulmaktadair.

Tium personellere kisisel hijyen egitimi verilerek personel bilinci gelistirilmektedir. Ayrica, tiretimde olasi
bulasmalarin online gecilmektedir.



2. Temizlik Prosedirleri

Yemekhane Proseduru [TA
OKULLAR |

Paketleme-Ekipman

Kullanilan tiim ambalajlar, gida 1le temasa uygun olarak uretildigine dair kalite belgeli uireticilerden temin
edilmektedir.

Paketlenen yemeklerde minimum personel gorevlendirme ilkesi benimsenerek, ¢capraz bulasmalarin ontine
gecilmektedir.

Paket yemekler kapaklar1 0zel 1siticili makinalarla kapatilmakta, disaridan gelebilecek mikrobiyal risklere
kars1 hava 1le temasi kesilmektedir.

Kullanilan tim paketler kullan-at 1lkes1 benimsenerek, Covid-19 bulagsmasina karsi onlem niteligi
tasimaktadar.

Yikanan bulasiklarda kullanilan suyun sicakliginin 90 C tizerinde olmas1 saglanmaktadir. Sonrasinda
ekipmanlarimizin tamami dezenfekte edilmektedir.

USLA biuinyesinde kullanilan tiim kimyasallar ©“ Diversey ” firmasindan temin edilmektedir.




2. Temizlik Prosedirleri

Yemekhane Proseduru [TA
OKULLAR |

Sevkiyat

Tim yemekler giinliik temizligi ve dezenfeksiyonu saglanan araclar ile sevk edilmektedir.

Sevk edilecek yemek / ham madde sicaklik prosesine gore Frigofrik araclar ile (+ 4 C) de son tiiketiciye
ulasmasi saglanmaktadir.

Sicak sevk edilecek tliriinler Termobox araciligi ile sicakligi muhafaza edilecek sekilde (+ 65 C) lizerinde
sevki saglanmaktadir. Kullanilan 0zel 1s1 1zolasyonlu Termobox’lar ile yemeklerin sicakligr 8 saate kadar
istenilen sicakliklarda muhafaza edilebilmektedir.

Ham madde kabuliinden sevkiyat asamasina dek gorevlendirilen tim personelimize 6zel Gida Giivenligi
egitimi verilmektedir.



2. Temizlik Prosediirleri

Servis Proseduru
OKULLAR

Servis araclarinin ozellikle sik temas eden yuzeyleri basta olmak uzere
dezenfekte 1slem1 gunde 1ki kez yapilmaktadir. Servis tasyma
kapasitesi sosyal mesafe goz onune alinarak planlanmaktadir.

Arac, girisinde el dezenfektani1 kullanilmalidir.

Seyahat suresince arac, icerisinde sofor ve tum yolcularin maske
takmalar1 gerekmektedir.

Servis araclarinin klima hava filtre bakimlar1 diizenl1 olarak
yaptirilmakta olup, klimanin havalandirmasi kapali olarak, pencereler
uygun olan her firsatta acgilarak servis havasinin temizlenmesi
saglanacaktir.

Servisin genel 1¢ dezenfeksiyonu 6zellikle; kap1 kollar1, kol
dayama/kol¢aklar, tutacaklar, emniyet kemeri, tokalar1 ginlik
yapilacaktir.

Ulastirma Bakanligindan gelecek bilgiler dogrultusunda servis
prosediirler1 giincellenerek sizlerle paylasilacaktir.




2. Temizlik Prosedirleri

Servis Prosediri ITA
OKULLARI

Suruculer

Servis suruculeri, aldiklar: egitimler dogrultusunda kisisel hijyen kurallarina uygun sekilde hareket
edecek ve aracin 1¢inde mutlaka tibbi maske kullanacaktir. Servisin sofor koltugu, yolculardan uygun
bir malzeme 1le ayrilacaktir.

Rehber Personel

Servis rehberleri, kisisel hijyen kurallarina uygun sekilde hareket edecek ve aracin iginde mutlaka tibbi
maske ve tek kullanimlik eldiven1 kullanacaktir. Servis rehberler:i 0grenci bindirme ve indirme
esnasinda ogrenciler i1le en az temas edecek sekilde hareket edecektir.

Servis rehberler1 zorunlu durumlar disinda ogrenciler1 1le fiziksel temastan kac¢inacaktir. Servis
rehberler1 0grencilerin kisisel esyalarini tasimayacak ve bu esyalara temas etmeyecektir.




2. Temizlik Prosedirleri

Servis Prosediri [TA
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Ogrenciler

Ogrenciler, servise binmeden el antiseptigi ile ellerini dezenfekte edeceklerdir. Ogrencilerimizin,
servise binmeden once rehberlerimiz tarafindan atesleri olciilecektir. COVID-19 belirtiler: olan
dgrencilerimiz servise alinmayacaktir. I1gili durum, ulasim miidiirii ve okul yénetimine iletilecektir.
Servise binen tuim dgrenciler maske takmali ve yolculuk boyunca ¢ikarmamalidir. Ogrenciler servise
alinma siralarina gore cam kenarlarindan baslayarak, arkadan one dogru, her gun ayni koltuklara
oturacaktir.

Servislerde koltuk numarasi verilerek oturma listes1 olusturulacak ve bu liste serviste
gorunur bir yere asilacaktir.

Risk olusturmasi nedeniyle servis i¢inde gerekli olmadik¢a konusulmamalidir.
Serviste bir mecburiyet olmadikc¢a su dahil i¢cecek ve yiyecek kullanilmayacaktir.



Ogrenci Prosediirii

Ogrencilerimizin sagliklar1 bizler i¢in esastir. Pandemi siirecinin devam etmesi
sebebiyle 0grencilerimizin maske kullanimi zorunludur.

Ogrencilerimizin yanlarinda, maske ve dezenfektan malzemelerinin yedekleriyle
birlikte bulundurmasi gerekmektedir. Giris, ¢ikislarda ve gerekli goriildiigii
zamanlarda ates Olcer araciligi ile atesler1 olgiilecektir.

Ogrencilerimizin sagliklar1 ve hijyen kurallar1 uygulamalar titizlikle takip
edilmekte olup, 6gretmenlerinin ikazlarina gerek kalmadan, ellerini yikama ve
gerekli mesafe kurallarina uymalar1 gerekmektedir.

Derslikler ve ortak kullanim alanlarinda sinif bazinda planlamalar yapilmis olup,
ogrencilerin kurallart uyulmasi dnem arz etmektedir. Egitim 6gretim donemi
basinda, giinlin kosullarina gore gerekli gortildiigii takdirde prosediirler revize
edilerek velilerimize e-posta aracilig ile gonderilecektir.
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Veli Prosediru

Pandemi slirecinin devam etmesi goz ontinde bulundurularak, velilerimizi okulumuza randevu
ile kabul etmekteyiz.

Giriste ates Olger 1le ates ol¢timii ger¢ceklesmektedir. Okulumuza gelen velilerimizin maske
kullanim1 zorunludur. Ziyarete gelen velilerin randevu goriismesi bitiminde okuldan ayrilmasi
gerekmekte, 1lgili kisi 1le gortisme disinda diger alanlara girisi miimkiin olmayacaktir.

Ogrencilerimize prosediirlere uymasi icin gerekli bilginin ebeveynler tarafindan da tekrar
edilmes1 beklenmektedir.

Herhangi bir kronik veya bulasici hastaligi olan 6grencilerimizin bilgisinin okul yetkililer1 ile
paylasilmasi, hastaligin tamamen gectikten sonra okula saglikli gonderilmesi gerekliligi
elzemdir. Gerekli goriildiigii takdirde okul sizden ve 6grenciden saglik raporu talep
edebilecektir.

Giiniin kosullarina gore 6grenci ve veli prosediirleri velilerimizle e-posta araciligi ile
paylasilacaktir, hassasiyetiniz rica olunur.
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